Det levende arrangement
Trivselsindsats

Indsatsen "Det levende arrangement” er en tveerfaglig indsats, hvor elever fra
forskellige fagtemaer samarbejder om at skabe gode oplevelser for lokalsamfun-
det bl.a. gennem Valentine-middag. Gennem arbejdet med planlagning og afvik-
ling af arrangementer styrkes deres sociale, faglige og personlige kompetencer.
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Titel: Det levende arrangement

Indsatsen “Det levende arrangement” er et tvaerfagligt projekt, hvor elever fra forskellige fagtema-
er arbejder sammen om at skabe et arrangement for samfundet udenfor skolens tid og rammer.
Malet er at skabe tveerfaglighed og styrke samarbejdet pa tveers af hold og fagomrader — og samti-
dig skabe oplevelser, der giver mening og vaerdi for eleverne, fordi de aktivt inddrager omverdenen
i et levende og virkelighedsnaert projekt.

Formalet med indsatsen er at give eleverne fglelsen af at arbejde pa en rigtig arbejdsplads — et
gnske, mange elever selv har udtrykt. Gennem arbejdet med planlaegning og afvikling af arrange-
menter styrkes deres sociale, faglige og personlige kompetencer. Der er fokus pa blandt andet
tvaerfagligt samarbejde, kommunikation, struktur, planlaegning og organisering, kreativ udfoldelse,
udsmykning, hygiejne og personlig fremtoning samt aktivitetsplanlaagning og facilitering.

Indsatsen er afprgvet af FGU i Svebglle, hvor elever fra fagtemaerne Mad & Ernaering, Omsorg &
Sundhed samt Kunst & Design skabte en festlig Valentine-middag den 14. februar 2025. Her blev

der serveret en tre-retters menu og arrangeret underholdning for bade bgrn og voksne.

Implementering:

Indsatsen udvikles i taet samarbejde mellem undervisere fra de forskellige fagtemaer og bygger pa
erfaringer fra tidligere levende arrangementer. For at implementere indsatsen anbefales fglgende
trin:

Introduktion af projektet og dets formal for eleverne
Eleverne introduceres til projektets idé og formal.

Opdeling af arbejdsopgaver pa tveers af holdene
Hvert fagtema bidrager med deres sarlige kompetencer:
- Mad & Ernaring: Sammensaetter menuen med fokus pa arstid, ravarekendskab, tema, far-
ver og smage. De star for indkgb, tilberedning og anretning.
- Kunst & Design: Udarbejder udsmykning efter tema, herunder borddaekning og pynt af lo-
kale.
- Omsorg & Sundhed: Planlaegger aktiviteter for de deltagende bgrn, star for legestationer og
underholdning, og star for servering af anretningerne til gaesterne pa dagen.

Lobende vejledning i sammensatning af mad, dekoration og planlagning af aktiviteter
Eleverne far Igbende vejledning i menuplanlaegning, materialer til udsmykning og dekoration og
aktivitets- ogserveringsplanleegning. Der udleveres opskrifter, materialelister og planlaegningsark
som stgtteveerktgjer.

Praktisk udf@relse af arrangementet med eleverne i forskellige roller
Eleverne udfylder forskellige roller og samarbejder om at afvikle arrangementet i praksis.



Evaluering og refleksion efter arrangementet
Elevernes lzering og engagement vurderes Igbende gennem observationer og feedback. Indsatsen
evalueres ved undersgge de fglgende fire punkter:

Eleverne deltager aktivt og engageret i planlaegningen.
Mad, dekoration og aktiviteter bliver gennemfgrt efter de opstillede planer.
Gaesternes oplevelse og tilfredshed evalueres.
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Eleverne reflekterer over deres leering i en logbog eller et word-dokument.

Erfaringer/effekt:

Gasternes tilbagemeldinger

"Super fint arrangement og rigtig fin service! Det ma i i hvert fald gerne ggre noget mere & . Der
var dejligstemning, elever var abne for tilbagemeldinger. Bérneunderholdning var en god overra-
skelse. Jeg kunne godt have teenkt mig alkoholfri drikkelse ud over sodavand. Jeg kan godt lide tan-
kerne bag arrangementet.”

"Rigtig dejligt arrangement. Super god mad med sgde tjenere <3”

"Keere spde elever. Hold da op, sikke en aften. | var bare sa gode alle sammen. Maden smagte godt.
Bordet flot pyntet. Dejlig betjening. Smilende personale. SUPER OPLEVELSE. Fyldt med kzerlighed.
De kaerligste hilsner fra os <3<3<3...”

"TAK — for en rigtig dejlig middag. Det kan i alle veere stolte af. Hilsen Familien...”

Fremtidige arrangementer

Til fremtidige arrangementer er gnsket, at al undervisning relateret til et lignende levende arran-
gement foregar faelles for alle deltagende hold. Det betyder, at eleverne far indsigt i alle fagomra-
der —ikke kun deres eget. P4 den made udvider vi elevernes tveerfaglige forstaelse og giver dem
mulighed for at traede ud af deres daglige veerksted ogind i et st@rre feellesskab.



Et fremtidigt arrangement kunne vaere en balaften med f.eks. hotdogs over bal.

e Mad & Erneering lzerer alle elever, hvordan man laver hjemmelavet remoulade fra bunden.
e Kunst & Design introducerer eleverne til dekoration ogudsmykning med udgangspunkt i af-

tenens tema.

e Omsorg & Sundhed underviseriplanlaegning og afvikling af aktiviteter og lege for deltager-

ne.

Formaleter, at alle elever far mulighed for at leere noget nyt pa tveers af fag, mens de samarbejder

om at skabe en meningsfuld oplevelse sammen.

Undervisnings- og trivselsforigb

Fagtema/Hold:
Mad & Erneering
Omsorg & Sundhed
Kunst & Design

Tema for forlgbet:
Det Levende Arrangement

Fag der undervises med:
Mad & Ernzering
Omsorg & Sundhed
Kunst & Design

Varighed af forlgbet:
Lobende arrangementer pa tvaers
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Mal med forlgbet:

Malet med forlgbet er at skabe tveerfaglighed mellem holdende og
eleverne. Arrangementerne skal give vaerdi for eleverne, fordi de ind-
drager samfundet omkring dem i et levende projekt. Derudover skal
indsatsen styrke sociale, faglige og personlige kompetencer og elever-
nes sociale relationer pa tveers.

Kort beskrivelse af forlg-
bet:

Det levende arrangement er en tvaerfaglig indsats, hvor elever samar-
bejder om at skabe arrangementer for lokalsamfundet. Pa FGU Svebgl-
le skabte eleverne bl.a. en festlig Valentine-middag med tre-retters
menu, udsmykning og underholdning for bade bgrn og voksne. Indsat-
sen styrker elevernes faglige, sociale og personlige kompetencer og
giver dem erfaringer, der minder om en rigtig arbejdsplads.

Konkrete leringsmal, og
hvordan de preaesenteres
for eleven:

De feelles laeringsmal omfatter personlig fremtoning, personlig hygiej-
ne, kommunikation, struktur samt uddelegering af opgaver pa selve
dagen. Disse mal prasenteres af underviserne pa de enkelte hold et
par dage fgr arrangementet.

Derudover arbejder eleverne med individuelle lzeringsmal pa deres
respektive hold f.eks. sammensatning af menu, design og konstruktion
af udsmykning samt planlaegning og gennemfgrelse af bgrneaktiviteter
m.m.




Undervisningsaktiviteter

Tvaerfaglige undervisningsaktiviteter med afseet i det levende arran-
gement — Valentine-middag:

Kunst & Design: Eleverne arbejder med at designe og producere pynt
og materialer med Valentine-tema. De gver borddaekning og dekorati-
on af bade borde og lokale.

Mad & Ernering: Eleverne planlaegger og forbereder menuenilgbet af
ugen op til arrangementet. De klarggr det, der kan forberedes pa for-
hand, og uddelegerer opgaver internt.

Omsorg & Sundhed: Eleverne udarbejder kreative aktiviteter til de
bgrn, der deltager—f.eks. ved at lave prototyper ogsikre, at ngdvendi-
ge materialer somsaks, lim og karton er klar. Derudover treenes serve-
ringen af maden til geesterne. Opgaver og ansvar fordeles, sa alle ken-
der deres rolle under arrangementet.

Materialer

- Opskrifter og vejledning i menuplanlaegning
- Materialer til udsmykning og dekoration
- Planlaegningsark for aktiviteter og servering

- Evaluering og refleksion via logbog eller word-dokument

Organisering af undervis-
ningen, der tager hgjde
for deltagerforudszetnin-
ger

Arbejdsopgaverne opdeles med udgangspunkt i de unges individuelle
forudsaetninger ogbehov—badei forberedelsen op til arrangementet
og under selve afviklingen. Malet er at sikre, at alle elever kan deltage
meningsfuldt og bidrage med det, de hver isaer kan og har mod pa.

Interne/eksterne samar-
bejdspartnere?

Interne: Holdende pa tvaers — Mad & Ernaering, Omsorg & Sundhed,
Kunst & Design.

Bedgmmelseskriterier fra
lzereplan/fagbilag som
indgar i dette forlgb:

- Helhedsorienteret undervisning
- Tveerfagligt kendskab
- Individuelle lzeringsplaner pa holdende

Hvilken dokumentation
skal eleven have i sin
portfolio fra forlgbet?

Der tages billeder af elevernes arbejde i de enkelte vaerksteder som

dokumentation. Derudover beskriver eleven selve arrangementet —

enten i en logbog eller et Word-dokument — mens oplevelsen stadig
star klart i hukommelsen.

IPRAKSIS kode eller
Link til forlgb i teams

Ingen.

Dato for evaluering og
justering:

Undervisere evaluerer dagen i HOP BMT, sa der kan justeres til nye
projekter indenfor “Det levende arrangement”.




